








Hotelfachschulen HF

Zwei Hohere Fachschulen HF gehéren zu GastroSuisse:
- Belvoirpark Hotelfachschule ZUrich
- Ecole Hoteliere de Geneve

B

Die eidgendssisch anerkannte Ausbildung ist modern, ! BELVOIRPARK
ganzheitlich und praxisorientiert — insbesondere auch dank Hotelfachschule
der Kombination von Schule und 6ffentlichem Restau-

rant, welche es in dieser Form nur bei den beiden HF der
GastroSuisse gibt sowie einem Aparthotel, das durch die
Ecole Hobteliere de Genéve betrieben wird. In der Theorie
wird unterrichtet, was die Praxis verlangt, in der Praxis

Belvoirpark Hotelfachschule
Ziirich

Hohere Fachschule HF
Seestrasse 141

wird umgesetzt, was in der Theorie erlernt wird. Die Ab- 8002 Zdrich
) P ) T 044 286 88 11
solventinnen und Absolventen sind fit flr eine erfolgreiche ) .
info@belvoirpark.ch

Zukunft im In- und Ausland. belvoirpark.ch

Studierende, deren Eltern Mitglied bei GastroSuisse sind, @ECOLE

erhalten eine Ermassigung auf das Schulgeld. ! HOTELIERE
i GENEVE

Ecole Hoteliere de Genéve
Ecole supérieure ES

Avenue de la Paix 12

1202 Geneve

T 022919 24 24

info@ehg.ch

14 ehg.ch



Schweizer Hotelklassifikation GastroSuisse

Die Klassifikation schafft Transparenz und Orientierung flr den Gast.
Dem Unternehmer dient sie als Positionierung im Markt.

Die Hotelklassifikation erhoht Ihre Buchungschancen auf
den Vermarktungsplattformen. Damit verbunden ist die
Méglichkeit von signifikanten Umsatzsteigerungen.

Mit den Sternen kann sich der Gast bei der Wahl des Hotels
an einem offiziellen Label orientieren. Dadurch erhalt er
verléssliche Informationen zur Ausstattung und Sicherheit
fUr gute Qualitat in der entsprechenden Kategorie.

Hotelsterne sind eine objektive Erganzung zu den subjek-
tiven Géstebewertungen im Internet. Der Gast erhalt ein
ausgewogenes Bild von |hrem Betrieb.

Die Hotelklassifikation ist ein ideales Positionierungsinstru-
ment, férdert die zielgerichtete Vermarktung und dient dem
Qualitdtsmanagement. Deshalb lohnt sie sich fur jeden
Betrieb.

Méchten Sie zu unseren klassifizierten Hotels gehdren?
Melden Sie sich an!

i GastroSuisse

Hotellerie und Tourismus
Blumenfeldstrasse 20
8046 ZUrich

i T044 377 52 71

hotellerie@gastrosuisse.ch

: gastrosuisse.ch/klassifikation




Impulstagungen

Weiterbildung. Impulse setzen. Einen Beitrag zur Innovationsforderung
leisten. Dieses Ziel verfolgt GastroSuisse mit den jahrlichen Impulstagungen.

FFORUM

FORUM FUR FRAUEN IM GASTGEWERBE. Perspektivisch. Uberraschend. Seit 1987.

Der ,,Premium Anlass” von GastroSuisse fur weibliche Fihrungskréafte aus Hotellerie, Gastronomie
und Tourismus. Die drei Seminartage stehen fur Weiterbildung, dem Austausch unter den Unter-
nehmerinnen und einer kleinen Auszeit. Das Schweizer Gastgewerbe ist ohne die vielen Frauen
undenkbar und dem tragt GastroSuisse seit Uber 30 Jahren Rechnung.

Mitglieder von GastroSuisse und ihre Mitarbeiterinnen profitieren von einem Spezialpreis. Teilneh-
merinnen die in einem Betrieb arbeiten, der zwingend dem L-GAV unterstellt ist, profitieren von
100 % Unterstitzung auf den Seminarpreis.

Sprache: Deutsch

HOTEL INNOVATIONS-TAG. Sehen. Verstehen. Umsetzen. Seit 2008.

Ein vitaler Beitrag von GastroSuisse zur Wettbewerbsstarkung der Schweizer Hotellerie. Gastro-
Suisse und die Schweizer Gesellschaft fur Hotelkredit (SGH) suchen, férdern und préamieren inno-
vative Hotelkonzepte kleiner und mittlerer Hotels. Der Gewinner wird beim jahrlich stattfindenden
Hotel Innovations-Tag gekurt. Begleitet wird der unter einem Motto stattfindenden Tag von vier
Impulsvortrdgen und einer Hotel Innovations-Tour durch Zdrich.

Die Teilnahme von Personen aus Mitglied-Betrieben von GastroSuisse bzw. Hotels die von Gas-
troSuisse klassifiziert sind, ist kostenfrei. Sprache: Deutsch

HOCH
GENUSS

HOCHGENUSS. Gipfeltreffen flir Gastronomie und Genusshandwerk

HOCHGENUSS setzt sich mit Themen rund um die Herkunft und das Handwerk der Schweizer
Kulinarik auseinander. Jedes Jahr stehen die zwei Tage unter einem Hauptthema, dazu werden
verschiedene Beitrage in Form von Vortragen, Workshops, Genuss-Labors und Prasentationen
zusammengestellt. Die Tagung besitzt einen Vertiefungscharakter und ist daher eine passende,
jahrliche Weiterbildung.

Mitglieder von GastroSuisse profitieren von einem Spezialpreis. Teilnehmerinnen die in einem Be-
trieb arbeiten, der zwingend dem L-GAV unterstellt ist, profitieren von 100 % Unterstitzung auf
den Seminarpreis. Sprache: Deutsch
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Spezialistenseminare

Der direkte Weg zur fundierten Kompetenz.

Zu finden sind:

Der Schweizer Kase-Sommelier©

Der Schweizer Wein-Sommelier©

Der Schweizer Bier-Sommelier©

Der Schweizer Spirituosen-Sommelier©
Der Schweizer Wasser-Sommelier©
Und weitere folgen.

Training & Coaching

SALE.ING.

Erfolgreich verkaufen im Restaurant-Service oder an der Hotel-
Rezeption.

GASTRO. LEADERSHIP.
Gekonntes Fuhren im Gastgewerbe.

HOUSEKEEPING.
Kompetent. Speditiv. Gasteorientiert.

FUR MEHR GASTFREUNDSCHAFT.
Dienstleistungsqualitat und gasteorientiertes Verhalten.

FACH-TRAINING GETRANKE.

Getrankeangebote kennen, degustieren und verkaufen kénnen.

Fur weitere Informationen
zu den Seminaren

Fur weitere Informationen
zu Training & Coaching

GastroSuisse
Berufsbildung
Blumenfeldstrasse 20
8046 ZUrich

T 0848 377 111
weiterbildung@gastrosuisse.ch
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GastroSuisse in

Kantonalverbédnde

In allen Kantonen bestehen eigenstandige
Vereine als Kantonalverbénde von
GastroSuisse. Sie sind fur die Mitglieder
der Partner vor Ort und garantieren so
Mitgliedernahe.

Die Verbandsmitgliedschaft sichert Ihnen
den Anschluss auf drei Ebenen:

- GastroSuisse

- Kantonalverband

- ggf. Untersektion

Die aktuellen Daten und Adressen der
26 Kantonalverbénde finden Sie unter
www.gastrosuisse.ch.

Mitglied werden

Mitgliederantrag

Ihrer Nahe

Geschéftssitz GastroSuisse
Blumenfeldstrasse 20

8046 Zirich

T 0848 377 111
info@gastrosuisse.ch
www.gastrosuisse.ch

Bureau Suisse romande de la formation
professionnelle

Avenue Général-Guisan 42

1009 Pully

T 02172108 30
formationprof@gastrosuisse.ch

und profitieren

Auf unserer Website www.gastrosuisse.ch kdnnen Sie direkt eine Einzelmitgliedschaft Uber das
Mitgliederportal abschliessen. Sie profitieren somit sofort von allen attraktiven Vorteilen eines
GastroSuisse-Mitglieds. Fur Gruppen- oder Partnerantrage kontaktieren Sie uns bitte personlich,

wir geben lhnen gerne Auskunft.

Flr weitere AuskUnfte: 0848 377 111
info@gastrosuisse.ch
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Als Mitglied profitieren Sie von Vorzugskonditionen

bei folgenden Firmen:

10-30 %
: auf das gesamte
% HP Sortiment & monatliche
*, Spezialangbote mit bis zu
- 50 % Rabatt

fm. MIGROL

Heizol zu speziellen :
Vorzugskonditionen /' %

HYGIENECONTROL

. Spezialpreis fiir die digitale
Selbstkontrolle ihres Hygie-  :
; nekonzeptes {

Rund 35% Rabatt auf die

gangigsten Buromate-
rialien

W

GuUnstiger tanken,
keine Kartengebihren

SUISA

10% Ermassigung
bei den SUISA-
Gebulhren

%

%, und viele weitere Vorteile :.:"4

Detaillierte Informationen finden Sie unter
www.gastrosuisse.ch/vorteile

schoch végtli

Spezialkonditionen
auf BUroartikel,
IT Hardware,
Betriebsmittel

AV/A
—

GuUnstiger tanken,
kostenlose AVIA-Karte

% und viele weitere Vorteile /

Profitieren Sie von :
unserem Flottenrabatt und ;
zusétzlichen Promotionen /
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Ihre Nummer bei Fragen:
0848 377 111

Weitere Kontaktmdglichkeiten:
info@gastrosuisse.ch

www.gastrosuisse.ch
www.gastroconsult.ch
www.gastrosocial.ch
www.belvoirpark.ch
www.ehg.ch

GastroSuisse

Flr Hotellerie und Restauration
Pour I'Hbtellerie et la Restauration
Per I’Albergheria e la Ristorazione

Blumenfelstrasse 20
8046 ZUurich

GASTRE SUISSE

Herbst 2021



